Abschlussbericht zur mikrobiologischen Untersuchung der Rohbetondecke,
der luftdichten Abschottungen und Aktivkassetten der GIF-Liiftungsdecke
sowie diverser Luftkeimmessungen in der Produktionskiiche der Mensa am
Studentenhaus, Studentenwerk Wiirzburg am 30.11.2010

Auftraggeber: Hidria GIF GmbH, Brihlstralle 7, 76112 Freiburg

Zielsetzung: Auf Grundlage mikrobiolegischer Untersuchungen und optischer Begut-
achtungen (erweiterte Sichiprifung) solite der hygienische Zustand diverser Bauteile der
GIF-Luftungsdecke sowie die Luftqualitat beurteilt werden. Nach Aussagen des Herstellers
der GIF-Liifftungsdecke wirken die einzelnen Kassetiten dieser L{iftungsdecke als Fett- und
Kondensatabscheider. Die Fuhrung des Luftstroms (ber Phasentrennkammern fUhrt durch
die Effekte der Gravitation und Kondensation zu einer Ablagerung von Schmutz, Fett und
anderen Schwebeteilchen an der [nnenseite der kleinen Kulisse. Eine Verschmutzung des
Deckenhohiraums wird so angabegemal vermieden.

Objektbeschreibung:

Betriebliche Daten: Mensa am Studentenhaus, Studentenwerk Wirzburg
Anzah! der Mahlzeiten: ca. 2500 heile Mahlzeiten / Tag

Inbetricbnahme der Kiiche einschlieflich Liiftungsdecke: im Jahr 2000
Abluft- / Zuluftvolumen {Liftung mit Nennveiumenstrom in Betrieb): 33600m° / h
Hoéhen: GIF Kuchenliftungsdecke 3,0m tber FFB, Rohdecke ca. 3,5m Uber FFB

Reinigungszykien: Die Reinigung der Kiichenllftungsdecke erfolgt angabegeman viertel-
bis halbjdhrlich, je nach Bedarf in Teilbereichen hiufiger. Die letzte Reinigung erfoigte
angabegemaf im September 2010.

Objekterlduterung: In o0.g. Objekt wurde im Jahr 200C eine GIF flachenaktive
Klchenliftungsdecke eingebaut. Die GIF Kucheniiiftungsdecke ist in offener Bauart mit
Deckendruckraum geman VD] 2052 und DIN 18869-2 Merkmal B1 ausgefuhrt. Die Abluft
und die Zuluft werden (ber Druckkammern im Deckenhohlraum gefuhri. Innerhalb des
Deckenhohlraums werden die Druckkammern mittels Aluminiumschotten gebildet. Die
Ablufterfassung sowie die Zulufteinbringung erfolgen Uber baugleiche Aktivkassetien im
Rastermafl 500mmx500mm. Die GIF Kichenliffungsdecke ist an einer Rohbetondecke
befestigt, welche zusammen mit den luftdichten Schotten und der GIF Kuchenliftungsdecke
die Druckkammern ausbildet. Im Deckenhohlraum sind neben den Luftletungen weitere
Installaticnen wie z.B. Elektrokabeltrassen vorhanden Die Aktivkassetten bilden in allen
Bereichen eine voll reversible Luftungsdecke mit integrierter Beleuchtung.
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1. Methoden und Ergebnisse:
1.1 Optische Begutachiung (erweiterte Sichtprifung):

Die optische Begutachtung im Rahmen einer erweiterten Sichtprifung, sowohl im Ab- als
auch im Zuluftbereich ergab keinerlel Hinweise auf Hygieneméngel cder auf eine mogliche
nachteilige Beeinfiussung (z. B. Verschmutzung, Rostbildung, Kalkablagerungen,
Beschidigungen, Faseraustridge). Die Deckenbereiche waren durch die unmittelbar zuvor
entfernten GIF-Deckenelemente weitestgehend einsehbar und Ubersichtlich gestaltet. Dies
erleichterte die inspektion, welche keinerlei Auffaligkeiten zeigte. Die begutachteten
Oberflichen im Deckenbereich (Rohbeton, Luftschotten, Luftkangle) waren trocken und frei
von Ablagerungen oder Verschmutzungen.

1.2 Luftkeimmessung mithilfe eines Luftkeimsammilers:

Abbildungen 1+2- Luftkeimmessgerdt RCS; Prinzip der Messung

Die Luftkeimmessungen erfolgten mit einem Luftkeimsammler RCS High Flow von Biotest
HYCON im Rahmen von Doppelbestimmungen; es wurden jeweils 200! Luft fir die
Untersuchung herangezogen (Methode: BAV-IM-5.4-55}. Die Luftkeimmessungen wurden
direkt am Luftaustritt des Zuluftkanals {Eintritt der Luft in die Zuluftdruckkammer - Punkt
10054152/-53) sowie nach ca. 11m Wegstrecke im Deckenhohlraum {Punkt 10054156/-57)
durchgefihrt. Ebenfalls wurden am Luftaustritt innerhalb der Kiiche direkt unterhalb des
Zulufthauteils (Aktivkassette - Punkt 10054154/-55) sowie an einem reprasentativen Ort in
der Produktion, in der Nahe der Kippbratpfannen, in ca. 1m Héhe (Punkt 10054158/-53)
gemessen.

Die acht Luftkeimmessungen (Doppelbestimmungen an vier Messorten) waren nicht zu
beanstanden und flieferten alle zufriedenstellende Ergebnisse. Die Beurteilung
JZufriedenstellend” stelli hierber die bestmogliche Beurteilung im zu Grunde liegenden
Beurteilungsraster  zufriedenstellend”, ,akzeptabel”, ,nicht zufriedenstellend” dar. Alie
Proben lagen unter dem Richtwert ven 400 KbE {(Kolonie bildende Einheiten) / Kubikmeter
fir die aerobe mesophile Keimzahl und unter dem Richtwert von 100 KbE / Kubikmeter fr
Pilze. Zur Beurteilung wurden Richtwerte herangezogen, die fir Bereiche gelten, in denen
mit offenen, verzehrsfertigen Lebensmittein umgegangen wird, Besonders an den
Endpunkten der Strémungsstrecke Zuluft waren sehr geringe Keimzahlen (teilweise
unterhalb der Nachweisgrenzen) zu verzeichnen, was die Herstellerangabe unterstreicht,
dass die Nutzung des volumindsen Deckenhohlraumes zur Lufifithrung, die
Hygienebedingungen nicht nachieiiig beeinflusst.
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1.3. Umgebungsuntersuchungen (Abklatsch- / Abstrichprobeny;

Von diversen Bauteilen im Deckenbereich sowie von mehreren Aktivkassetten wurden
Abklatsch- bzw. Abstrichproben genommen und ausgewertet (ISO 18583 (2004).
Horizontales Verfahren fir Probenahmetechniken von Oberflachen mittels Abklatschplatten
und Tupfer; DIN 10113 (1987): Bestimmung des Oberflachenkeimgehaltes auf Einrichiungs-
und Bedarfsgegenstinden im Lebensmittelbereich).

Auch die Abklatsch- und Abstrichproben an Rohbetonfldchen, Aktivkassetten (Ab- und
Zuluft) sowie Iuftdichten Abschottungen (Einzelpositionen siehe Anhang) lieferten
ausschiieBlich  zufriedenstellende Ergebnisse, wobei auch hier die Beurteilung
,Zufriedenstellend” die bestmégliche Beurteilung darstellt. Entercbacteriaceae {zu denen
auch Hygieneindikatoren wie E. coli und Krankheitserreger wie Salmonellen gehodren)
wurden in keiner Probe nachgewiesen. Sieben von zehn Abklatschproben und drei von finf
Abstrichproben wiesen kein Keimwachstum auf. Die Keimzahlen der bewachsenen
Nahrbéden geben ebenfalls keinen Grund zur Beanstandung. Besonders hervorzuheben ist
die Tatsache, dass alle Proben von Aktivkassetten, die vor der Beprobung in der vor Ort
vorhandenen Mehrtank-Transporispllmaschine gereinigt wurden, keinerlel Keimwachstum
aufwiesen. Diese Ergebnisse geniigen somit sogar nahezu den Anforderungen fir
Materialien mit direktem Lebensmittelkontakt der DIN 10516 (Lebensmittelhygiens -
Reinigung und Desinfektion) und belegen die effektive und einfache Moglichkeit zur
Reinigung der GIF-Deckenelemente. Die Entnahme und der Wiedereinbau der
Deckenelemente erfordern zudem keinerlei technische Hilfsmittel und lassen sich proklemlos
in die betrieblichen Reinigungsabldufe integrieren.

2. Zusammenfassende Beurteilung:

Im Rahmen der 0.g. Untersuchungen wurde belegt, dass in der Produktionskiiche der Mensa
am Studentenhaus Wirzburg beim Einsatz der GIF-Kdchenliftungsdecke und einer
Zulufifithrung Ober Deckendruckraum zum Zeitpunkt der Begutachtung am 30.11.2010 keine
zusétzlichen Belastungen durch Keime gemafl VDI 6022 Blatt 3, Punkt 3.3 oder sonstige
nachteilige Beeinflussungen auftraten.

Offenburg, den 17.12.2G10

Dipl. LM-Ing. Dr. rer. biol. vet. Christian Kaiser
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Anlage 1: Gesetzliche Grundlagen und normative Verweise:

VERCRDNUNG (EG) Nr. 852/2004 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTS
UND DES RATES vom 29. April 2004 {iber Lebensmittelhygiene

ANHANG II
ALLGEMEINE HYGIENEVORSCHRIFTEN FUR ALLE LEBENSMITTELUNTERNEHMER

KAPITEL I
ALLGEMEINE VORSCHRIFTEN FUR BETRIEBSSTATTEN, IN DENEN MIT

LEBENSMITTELN UMGEGANGEN WIRD

1. Betriebsstitten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, miissen sauber und stets

instand gehalten sein.

2. Betriebsstétten, in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird, miissen so angelegt, konzipiert,
gebaut, gelegen und bemessen sein, dass

a) eine angemessene Instandhaltung, Reinigung und/oder Desinfektion méglich ist, aerogene
Kontaminationen vermieden oder auf ein Mindestmal beschrinkt werden und ausreichende
Arbeitsflichen vorhanden sind, die hygienisch einwandireie Arbeitsginge ermdglichen,

b) die Ansammlung von Schmutz, der Kontakt mit toxischen Stoffen, das Eindringen von
Fremdteilchen in Lebensmittel, die Bildung von Kondensfliissigkeit oder unerwiinschte
Schimmelbiidung auf Oberflichen vermieden wird,

¢) gute Lebensmittelhygiene, einschlieBlich Schutz gegen Kontaminationen und insbesondere
Schidlingsbekiimpfung, gewihrleistet ist ...

5. Es muss eine ausreichende und angemessene natiirliche oder kiinstliche Beliiftung gewiéhrleistet
sein. Kiinstlich erzeugte Luftstrémungen aus einem kontaminierten in einen reinen Bereich sind zu
vermeiden. Die Liiftungssysteme milssen so installiert sein, dass Filter und andere Teile, die gereinigt
oder ausgetauscht werden miissen, leicht zugénglich sind.

KAPITEL 1
BESONDERE VORSCHRIFTEN FUR RAUME, IN DENEN LEBENSMITTEL ZUBEREITET,

BEHANDELT ODER VERARBEITET WERDEN

1. Riume, in denen Lebensmittel zubereitet, behandelt oder verarbeitet werden ..., milssen so
konzipiert und angelegt sein, dass eine gute Lebensmittelhygiene gewihrleistet ist und
Kontaminationen zwischen und wihrend Arbeitsgiingen vermieden werden. Sie miissen insbesondere

folgende Anforderungen erfitllen: ...

¢) Decken (oder soweit Decken nicht vorhanden sind, die Dachinnenseiten) und Deckenstrukturen
miissen so gebaut und verarbeitet sein, dass Schmutzansammlungen vermieden

und Kondensation, unerwiinschter Schimmelbefall sowic das Ablosen von Materialteilchen

auf ein Mindestmal3 beschrinkt werden; ...

f) Fliachen (einschlieBlich Flichen von Ausritstungen) in Bercichen, in dencn mit Lebensmitteln
umgegangen wird, und insbesondere Flichen, die mit Lebensmitteln in Berithrung kommen, sind in
einwandfreiem Zustand zu halten und miissen leicht zu reinigen und erforderlichenfalls zu
desinfizieren sein. Sie milssen entsprechend aus glatiem, abriebfestem, korrosionsfestem und
nichttoxischem Material bestehen, es sei denn, die Lebensmittelunternehmer kdnnen gegeniiber der
zustdndigen Behdrde nachweisen, dass anderc verwendete Materialien geeignet sind.
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Verordnung zZur Durchfithrung von Vorschriften des gemeinschaftlichen
Lebensmittelhygienerechts LMHV

Artikel 1, § 3 Allgemeine Hygieneanforderungen

Lebensmittel diirfen nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden, dass sie bei
Beachtung der erforderlichen Sorgfalt der Gefahr einer nachteiligen Beeinflussung nicht ausgesetzt
sind. ...

Artikel 1, § 2 Begriffsbestimmungen

nachteilige Beeinflussung:

eine Ekel erregende oder sonstige Beeintréichtigung der einwandfreien Beschaffenheit von
Lebensmitteln (z .B. durch Mikroorganismen, Verunreinigungen, Witterungseinfliisse, Geriiche,
Temperaturen, Gase, Diampfe, Rauch, Aerosole, tierische Schidlinge, menschliche und tierische

Ausscheidungen sowie durch Abfille, Abwisser, Reinigungsmittel, Pflanzenschutzmittel,
Tierarzneimittel, Biozid-Produkte oder ungeeignete Behandlungs- oder Zubereitungsmethoden)

VDI 8022 (2002) Blatt 3

3 Hygteneanforderungen

3.1 Allgemeine Anforderungen

RLT-Anlagen flir produktionsbezogene Bereiche sollen Lasten (Stoffe, Geriiche, Feuchte, Wérme)
abfithren und dic anwesenden Personen vor den Einwirkungen von Gefahrstoffen und beléstigenden
Stoffen schiitzen. ... Der regelmiBigen Wartung, technischen Funktionskontrolle und
Hygienetiberwachung kommt ein grofler Stellenwert zu. ...

3.3 Lufichemische und mikrobiologische Bedingungen

RLT-Anlagen miissen in allen luftfithrenden Bereichen so gestaltet, betrieben und instand gehalten
werden, dass eine zusitzliche Belastung durch Schadstoffe sowie anorganische und organische
Verunreinigungen vermieden wird. ...

Abbildung 3: Mogliche Einflussfakioren auf das Produkt {(modifiziert nach Grigo, 1978)
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BAV Institut fir Hygiene & Qualitatssicherung, D-77556 Offenburg Seite 11

Hidria GIF GmbH Probenahme:

Briihlstr. 7 Studentenwerk Wiirzburg
runisir. . Mensa am Studentenhaus

79112 Freiburg Probenehmer: Christian Kaiser

Datum: 30.11.10
KundenNr.: 511780231

Priifbericht: AuftragsNr. 101442

Eingangsdatum: 01.12.10

Untersuchungsbeginn:  01.12.10

Ausgangsdaturm: 10.12.10

Ergebnisse in KBE = Mr 10054152 f A207¢ Nr. 10054153 7 A207¢ Mr. 10054154 § A207c Nr 10054155 / A207¢ Nr.: 10054156 / A207¢

Koloniebildende Einheilen Lufthaimmessung Kanal Luftkaimmessung: Kanal Luftkeimmessung. Zuluft Lutkaimmessung: Zuluft Luftheimmeassung. Zuluft
Autft i} Zututt (1 Endpurikt auien (1) Endpurkl aufien (i) Endpounkk innen 1)

Siromungssieacke ¢a i1m Sindmungsstrecke ca 11im Strdmungssirecke ca 1im
Aerobe mesoephile

Keimzahl im?® 145 120 10 5 < §

Melode: BAY-1M-5.4-55

Pilze fm®

e hiods: BAV-IM-5 4-55 <5 <5 < 5 < 5 <5
zufrigcenstellend zufriedenstellend zufriedenstellend zufriedenstellend zufriedenstellend

Ergabnisse n KBE = Nr. 10054157 1 AZ07C NF 10054158 / AZOTC Nr. 10054158 [ A207¢

Ti5: Einhoit ’ )
Ko onigbildende Binhatten Luftkeimmessuang: Zulull Lufikeimmessung: Raumfuft  Ludtketmmessung. Raumiuft

Endpunkt innen {11} Kirche uber Kipper {1} Hiche uber Kigper {il)
Strérmunnsstrecke ¢a 11m
Aerobe mesophile

Keienzahl fm? 5 10 40
Methode: BAV-IM-54-55

Pilze fm®
Malhods: BAV-IM-5 4-55 <5 5 <%
zufriedenstellend zufriedensiellend zufriedenstellend
Beurteilung Die mikrobiologische Beschaffenheit der 0.g. Proben ist beziiglich der durchgefithrten

Untersuchungen nicht zu beanstanden.

Alle Proben lagen unter dem Richiwert von 400 KBE/ Kubikmeter fir die Aercbe mesophile
Keimzahl, bzw. unier dem Richtwert von 100 KBE / Kubikmeter for Pilze {Richiwerte flr
Bereiche, in denen mit offenen, verzehrsfertigen Lebensmitteln umgegangen wird}.

V%

D pl LM ing. Dr. Christian Kaiser
Leiter Kundenbet-euung

Die Untersuchungsergebnisse bezienen sich ausschlientich auf den angegebenen Prifgegenstand und befinden sich innerhalb der verfahrensublichen Messtoleranzen. Ohne
schrifiiche Genshmigung des BAY Institutes darf der Priffbericht nicht auszugsweise vervielfaltigt werden
Micnt akkreditierte Priffverfabiren werden auf den Prifberichten mit ** gekennzeichnet
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BAV Institut fir Hygiene & Qualititssicherung, D-77656 Offenburg

Hidria GIF GmbH
Brihlstr. 7
79112 Freiburg

Probenahme:
Studentenwerk Wirzburg
Mensa am Studentenhaus

Probenehmer: Christian Kaiser

Datum: 30.11.10
KundenNr.: $11780231

Priifbericht: AuftragsNr. 101444

Eingangsdaturm: c1.12.10
Untersuchungsbeginn:  01.12.10
Ausgangsdatum: 10.12.10

Mr 10054160 ¢

Abktatschprobe: Rohbeton
Zalufl

Ergebnisse in KBE -
Kolonietilderge Eirheiten

Gesamtanzahl aercber
Mikroorganismen /25¢m? < 1
Methnde ESO {8593

Gesamtanzahl an Hefen und
Schimmelpilzen /25¢m? < 1
Msethode: S0 BS993

zufriedenstellend

Ergebnisse in KBE = Mr 18054185 /

Heloniebhildende Einheten

Nr (10054161 1 Hr 10054362 §

Hr. 10054167 / Hr 10054168 ¢

Nr.: 10054163 f

Nr 100549697

Seite 11

Nr 10054164 /

Abklatsehprobe: Lultschot Avklatschprobe: Abklatschprobe: Abklatschprobe: Luftschat
Edelstahl Zuluft Aklivkassotle Oberseite Anltivkassetle Unlerseile Edalstahl Zuluft
beschichtel Zuluft beschichtel Seitentail
1 7 < 1 < 1
<1 2 < 1 < 1
zufriedenstellend zufriedensteltend zufriedenstaliend zufriedenstellend

Mr 10054170/

Abklatschprobe: Rohbelon
Apluft zentes)

< 1

< 1

zufriedenstellend

Abhlatsehpraobe: Abkatschprobe: Abklzischprobe Rohhaion Abklatschprobe; Luftkanal
Aklivkagsaelte Oberseite Aklivkasselte AbIUF Zutuft Ende vor Kichenleiter- Edaisighl Apluh Miichae
beschichlet Zulufl Oberseile qespill Bore zeniral
Gesamtanzahl agrober
Mikrogrganismen /25cm? 2 < 1 < 1 < 1
Methade 150 18593
Gesamtanzahl an Hefen und
Schimmelpilzen /25cm?* < 1 < 1 « 1
Melhode: FSC 18593
2ufriedensteliend zufriedenstellend wisfriedensiellend 2ufriedenstallend

Beurteilung

Die mikrobiologische Beschaffenheit der o.g. Proben ist beziiglich der durchgefuhrien

Untersuchungen nicht zu beanstanden (Beurteilung in Aniehnung an DIN 10113).

Ve

G

Dipl. LM-Ing. Dr. Christian Kaiser

L eiter Kundenbelreuung

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich ausschlieBlich auf den angegebenen Prufgegenstand und befinden sich innerhalb der verfahrensublichen Messtaleranzen Ohne
scheiftiche Genehmigung des BAV Institutes darf der Prifbericht nicht auszugsweise vervialfiltigl werden
Micht akkreditierte Prifverfahren werden auf den 2rfbenchien mit ** gekennzeichnet

Tel 0781726947 -0
Fax 0781/896947 - 20
www.bav-institut.de
info @bav-institut.de
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77656 Offenburg

Geschifisflbrer Dipl.-Ing. Paul Andrei
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BAV Institut fiir Hygiene & Qualitdissicherung, D-77858 Offenburg Seite 17

Hidria GIF GmbH Probenahme:
Brihistr. 7 Studentenwerk Wirzburg

ru _ Mensa am Studentenhaus
79112 Freiburg Probenehmer: Christian Kaiser

Daturm: 30.11.10
KundenNr.: $11790231

Priifbericht: AuftragsNr. 101445

Eingangsdaturn: ¢1.12.10
Untersuchungsbeginn:  01.12.10
Ausgangsdatum: 10.12.10
Srgebrisse in KBE = N 18054171 f e 10054172 f Nr 100541737 M A0054174 4 Wr 10054972 f

e inheit
(alonisbildsnds Einhailan Abstrichpiobe Aktivkasselle  Absiichprobe: Aktivkasselle Abstrichprobe: Aktivkasselte Abstnchprobs: Aklivkassette  Abstichprobe: Aklivkasselte
Zuluit Untersette beschichiet  Abluft Obersails in Rinne, Ablufl Unterseite geapilt  Abluft Oberseite ungereinigt  Ablufl Urtersaite ungareinigt

Stramungssivecke ca i1m gespdlt Kdchentille (bar Kiachenmille Gber Kinper Kuchenmitte ber Kpper Hichanmitte Uber Kippar

Kippar
Sesamtanzahl aercher
Viikroorganismen /Tupfer <3 < 3 < 3 & g
delhiods: 130 18593
Gesamtanzahl an Hefen und
< 3 < 3 < 3 < 3 3

Schimmelpilzen fTupfer
Walhade: 15O 18593

Enterobacteriaceae /Tupfer
Wicthods: 150 18592 P <3 <3 <3 <3 <3
zufriedenstellend zufriedenstellend zufriedenstellend zufriedenstzllend zufriedensteliend

Die mikrobiclogische Beschaffenheit der ¢.g. Proben ist bezlglich der durchgefihrien
Untersuchungen nicht zu beanstanden {Beurteilung in Anfehnung an DIN 10113 und DIN

105186),

Beurteilung

Dip!. LM-Ing. Dr. Christian Kaiser
t eiter Kundenbetreuungd

Die Untersuchungsergebnisse beziehen sich aus schiicilich auf den angegebenen Prifgegenstand und befinden sich innarhalb der verfahrensitblichen Messtoleranzen Obhne
schriftiche Genehimiguny des BAV Institutes darf der Prifbericht nicht auszugsweise venielfaftiot werden
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